Kinder\eigew%

genie

Speiseplan Allergieessen
KW 37 vom 07.09.2026 - 11.09.2026

Bow Qppem

Montag

Dienstag Mittwoch Donnerstag

Freitag

Cremige Tomatensauce (N, Tomate)

Rindergeschnetzeltes (N,R, kein

Knusprige Rostitaler Sahniges Seelachsragout (F,N)

Vegane Bratwurst aus Erbsenprotein

Tomatenmark)
= mit feinen Erbsen mit veganem Mais-Paprikadipp mit Karottenwiirfeln mit Zucchini aus Schallstadt mit Kartoffeln
Menu 1
an glutenfreie Teigwaren @ auf Mini-Kartoffelknédeln dazu Reis und brauner Sauce
SiiBe Polentaschnitte GerosteteTI:::r;‘);I;?sauce (N, Kartoffel-Linsengratin (N, Tomate) Vegetarische Bolognese (N,Tomate) Tomaten-Auberginenragout (N, Tomate)
Men u 2 mit Kokosmilch auf glutenfreien Nudeln mit separat geliefertem Kase (J) auf Sonnenblumenkernbasis mit feinem Gemuse aus der Region
dazu Apfelmark auf glutenfreien Teigwaren dazu Reis

Dessert Apfel Wassermelone Veganer Schokopudding (A4 glutenfreier Wackelpudding Birne

Hafer)

Fiir slle Mandlinien und Zutaten mit dem Bic-Siegel ™ varwenden wir Bio-Zutaten,
Diesa kannzeichnen wir tagesakivall in unseren Speiseplénen. Sko-Kontrol-Codenummer: DE-CHKIC-008
Bitte entnehmen Sie die gensuen Bezsichnungen der Kirzel fiir Allergens und Zusstzstoffe aus dem Aushang

LAllergene und Zusatzstoffe”.

Vegatarische Gerichte sind mit ‘¥ gekennzeichnet.
Aufgrund von Lieferengpéssan kann es bei einzelinen Gerichten zu kurzfristigen E\.nderur'gen kommen
Kinder=icht genielen GmbH, Frohmattensiralke 15, 78202 Botzingen, Tel.: 07803 - 91 22 473

bestellsn indereichi-geniassen. de — waew kinderieichi-geniessen.de




