Speiseplan Allergieessen

Klnderl .e ]éht Produktdatenblatter auf unserer Webseite unter dem Reiter Speisepléane -> Allergie-Datenblatter einsehbar
genielen
KW 36 vom 01.09.2025 - 05.09.2025

Bow Qppew/ Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Rinderbolognese (N,R) Hahnchenkeule (G) Seelachs im Tempurateig (F)

Glutenfreier Nudelauflauf (N) SiiBe Polentaschnitte

mit heller Sauce und Réstzwiebeln mit Kokosmilch auf glutenfreien Nudeln mit Erbsenreis (N) mit Kartoffelsalat (K,N)

und veganer Remoulade (N,3)

Menu 1

Kéase (J) separat dazu Apfelmus

GnocchimitEi (C) (Lins’:?gfﬂi?ii:i’;ii:g?u';i:‘h:n(t':z“en) Kartoffel-Gemiisepfanne (N) Champignonbolognese (N, Tomate) Falafeltaler (allergenfrei, nicht Bio)
Men u 2 mit Tomatensauce (N, Tomate) Angebra;igzzjh_/:élte (i‘rer:]elzswrgt)lé:zsen und mit Zucchini und Paprilka mit glutenfreien Nudeln auf buntem iﬁiﬁilgt:ig?s"t\:é#:;ne Tomate)

dazu veganer Minze-Dipp (N)

Zwetschgenkompott Veganer Schokop;;:lfdérr;g (A1 glutenfreier

Nektarine Veganer Quark mit Johannisbeere

Dessert Birne

A

L
verwenden wir Bio-Zutaten. Diese kennzeichnen wir tagesaktuell in unseren Speiseplanen.

Fur alle Mendlinien und Zutaten mit dem Bio-Siegel

Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.
Bitte entnehmen Sie die genauen Bedeutungen der Kirzel fiir Allergene und Zusatzstoffe aus dem Aushang ,Allergene und Zusatzstoffe”

Aufgrund von Lieferengp&ssen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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