genienen g

KW 35 vom 25.08.2025 - 29.07.2025

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Bow Qppem

Menu 1

Hackfeisch-Gemiiseragout (N,R,
Tomate)

auf Reis

Seelachs im Tempurateig (F)

mit Kartoffeln

und veganer Remoulade (N,3)

Kokosmilchreis

mit Apfelmus (3,11,23)

und Zimt-Zucker

Hahnchengeschnetzeltes (G,N)

auf glutenfreien Nudeln

Gefliigelwienerle (G,2,3,15)

mit Kartoffelsalat (K,N)

Menu 2

Glutenfreier Nudelauflauf (N)

mit Brokkoliréschen

in veganer heller Sauce

Kése separat

Linsenbolognese (N, Tomate)
(Linsen kénnen Spuren von Gluten enthalten)

auf glutenfreien Nudeln

GroRe Ofenkartoffel

mit veganem Gurkenquark (N)

Bunte Quinoapfanne (N)

mit Zucchini, Paprika, Karotte

an Paprikasauce (N, Tomate)

Cremiges Risotto (N)

mit Zucchini aus Schallstadt

Dessert

Veganer Bananen-Kokosquark

Pfirsich

Trauben

Veganer Apfel-Pudding

Nektarine

3 3
Alle Meniilinien mit dem Bio-SiegeI sind zu 100% aus &kologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang ,Allergene und Zusatzstoffe”. Alle Angebote mit dem DGE-Logo @_‘ entsprechen dem , DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Kitas” sowie dem
»DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Schulen” und wurde von der ,,Deutschen Gesellschaft fiir Ernédhrung e\l (DGE)" als eine Meniilinie zertifiziert.
Aufgrund von Lieferengp&ssen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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