Kinder]e;' ht Betriebsrestaurants
genieéen KW 34 vom 17.08.2026 - 21.08.2026

Bow Qppem Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gefl?gﬁ'gt’!}aﬁf hen Rinderhaché (R) Gefliigelgyros (G) Tomaten-Zucchiniragout Panierter Seelachs (A1,F)
L L
Mm 1 mit Kartoffelsalat (K) auf Teigwaren (A1,C) mit Fladenbrot (A1,H) aus Schallstadt mit Kartoffelsalat (K)
und Zwiebelschmelze und Tsatsiki (J) auf Pestoreis und Joghurtremoulade (C,J,3)

Ragout vom Eichstetter
Sommerkiirbis (N)

M - 2 mit Tomaten aus Schallstadt mit Erbsen-Sahnesauce (J,N) mit Kokosmilch mit Tomatensahnesauce mit Paprika, Karotte und Erbsen

Dinkelnudeln (A1,A5) Hokkaido-Curry (N) Nudelauflauf (A1,J,N) Bunte Quinoapfanne (N)

und Eichstetter Kartoffeln aus auf Vollkornreis dazu Sauerrahm-Petersiliedipp (J,N)
neuer Ernte

Fiir alle Mendlinien und Zutaten mit dem Bio-Siegel ™ verwanden wir Bio-Zutaten.

Diese kennzeichnen wir tagesaktueall in unseren Speiseplgnen. Oko-Kontrof-Codenummer: DE-CHC-008
Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kirzel fir Allergens und Zusstzstoffe aus dem Aushang
LAllergene und Zusatzstoffe”.

Vegatarische Gerichte sind mit ‘¥ gekennzeichnet.

Aufgrund von Lieferengpéssen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen
Kinderleicht genieen GmbH, Frohmattenstrale 15, TE288 Botzingen, Tel.: 07853 - 51 22 473

bestellun inderieichi-geniessen.de — www kinderleichi-geniessen.de




