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Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag
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Kéase-Schinkennudeln
(A1,C,J,2,3,15)

im Ofen gebacken

Rinderfrikadelle

mit Salzkartoffeln

und Rahmsauce (J,N)

Seelachs-Spinatragout (J,N)

auf Bandnudeln (A1,C)

Paniertes Putenschnitzel

(A1,C)

mit Kartoffelsalat (K,N)

Geschnetzeltes Ziiricher Art
(J:N)

in Champignon-Rahmsauce

Gwmzs(’/
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mit Zwetschgenkompott

mit Erbsen, Mais und Paprika

in heller Sauce dazu
Hornchennudeln (A1)

im Ofen gebacken

mit Hartkase gratiniert

dazu Pestoreis (N)

und Bratensauce (N) dazu Reis
Allergene A1,C,J,N,2,3,15 Pute A1,C,J,N Rind A1,C,JN aus nachhaltigem K,N Pute J,N Gefliigel
Fischfang
:F""w SiiBer Couscous (A1) Konfetti-Topf (J,N) Kartoffel-Brokkoligratin (J,N) Tomaten aus dem Ofen (N) Fusilli (A1)

an gerosteter Paprikasauce (N)

Allergene

A1 Vollkorn

A1,J,N

J,N

N

A1,N

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegelsind zu 100% aus 6kologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang , Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpédssen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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