Kinder]eigew%

genie

Betriebsrestaurants
KW 32 vom 03.08.2026 - 07.08.2026

Bow Qppew;

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Mo 1

Gefliigel-Currywurst (G,2,3,15)

mit Kartoffelwedges

Pasta al Forno (A1,C,J,R)

Nudelauflauf mit Bolognese vom Rind

Fischfrikadelle (A1,F)

mit Petersilienkartoffeln
Joghurtremoulade (C,J,3)

Rinderhackbraten (A1,C,R)

dazu bunter Nudelsalat
(A1,C,J,K)
mit Zucchini und Mozzarella

Hahnchengeschnetzeltes (G,J)

in Rahmsauce dazu Reis

NMewis 2
&

Ragout vom Sommergemiise (N)

auf Vollkorncouscous (A1,K)

Bunte Paprika-Reispfanne (N)

mit Joghurt-Minzesauce (J,N)

Spaghetti (A1)

auf Ricotta-Walnuss-Sauce
(E4,J,N)

mit getrockneten Tomaten

Mildes Curry (N)
mit Blumenkohl und Erbsen in

cremiger Tomatensauce

PGER,
Sak

4349

Zarter Zuckermaiskolben

aus Eichstetten

mit Rosmarinkartoffeln (N) und
Petersiliendipp (J,N)

Fiir alle Mendlinien und Zutsten mit dem Bio-Siege! = venwenden wir Bio-Zutaten,
Diesa kennzeichnen wir tagesaitusll in unseren Speiseplénen. Oko-Hontrob-Codenummear DE-OHC-008
Bitte entnehmen Sie die genauen Bersichnungen der Kirzel fiir Alergens und Fusatrstoffe aus dem Aushang

LAllergene und Fusatzstoffe”

egetarische Gerichte sind mit 'V gekennzeichneat.
Aufgrund von Lisferengpéssen kann es bei einzeinen Gerichien zu kurzfristigen Anderungen kommen
Kinder=icht geniefen GmbH, Frohmsttenstralle 15, TE262 Botzingen, Tel.: 07853 - 81 22 473

bestelhun,

indereichi-geniessen.de — wwa kinderdeichi-geniessen.ds




