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Betriebsrestaurants

KW 30 vom 22.07.2024 - 26.07.2024

Bow Qppew;

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

_| iebhaber

Gebriihte Gefliigelmaultaschen
(A1,C,J,N)

an Krautersahnesauce (J,N)

Rinderhackbraten (A1,C,K)

dazu mediterraner Nudelsalat
(A1,K,N)

mit Tomatenwiirfeln und
Mozzarella (J)

Gefliigelgyros (N)

mit Tomatenreis (N)

und Tsatsiki (J)

Kartoffel-Lachsgratin (J,N)

mit Brokkolirdschen

im Ofen gebacken

Nudelpfanne (A1,C,N)

mit angebratenen Zucchini,

iy, Paprika und Kirschtomaten

Ve

Allergene A1,C,J.KN A1,C,J,K,N Rind JN Gefliigel J,N aus nachhaltigem A1,CN
Fischfang
GrieB-Mandelschnitte (A1,E2,J) Pilzgulasch (N) Kartoffel-Zucchiniauflauf (N) Pasta (A1) Feines Curry (N)

“Fiin
Gemii»se/

mit Apfelkompott mit Champignons und Karotten mit Tomatensauce an Blattspinat-Sahnesauce mit Blumenkoh und Erbsen in
(J,N) Kokossauce
I - ! ' l ev dazu Vollkorncouscous (A1) im Ofen gebacken dazu Reis
Allergene A1,E2,J A1,N N A1,J,N N

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegel (89) sind zu 100% aus kologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang ,Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpdssen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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