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Speiseplan Allergieessen

KW 26 vom 22.06.2026 - 26.06.2026

Produktdatenblatter auf unserer Webseite unter dem Reiter Speiseplane -> Allergie-Datenblatter einsehbar

Bow Odppetit

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Menu 1

Gefliigelwienerle (G,2,3,15)

mit Kartoffeln
und Fruchtketchup (Tomate)

Falafel

mit Tomatenreis

und Gurken-Paprikadipp (J)

Rindergeschnetzeltes (R, Tomate)

mit Karottenwiirfeln

dazu glutenfreie Nudeln

Seelachs im Tempurateig (F)

mit Kartoffelsalat (K)

veganem Dipp

GnocchimitEi (C)

an Geflugelschinken-Sahnesauce

(G,J,2,3,15)

Menu 2

SiiBe Polentaschnitte
mit Kokosmilch

dazu Apfel-Rhabarberkompott

Glutenfreie Nudeln

an Grillpaprikasauce (N, Tomate)

Kartoffelgratin (N)

dazu buntes Bratgemiise (N)

von Méhren und Zucchini

Kase separat (J)

SiiRkartoffelspaghetti

auf Linsenbolognese (N)

Feiner Duftreis (K)

mit Mungobohnen
dazu tomatisierte Kartoffeln (N,
Tomate)

Menu 3

Glutenfreie Pasta Napoli (N, Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N,
Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N,
Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N,
Tomate)

Glutenfreie Pasta Napoli (N, Tomate)

Dessert

Zwetschgenkompott

Apfel

Veganer Erdbeerquark

Banane

Wackelpudding

Fir alle Menilinien und Zutaten mit dem Bio-Siegel Verwenden wir Bio-Zutaten.
Diese kennzeichnen wir tagesaktuell in unseren Speiseplinen. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.
Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kirzel fir Allergene und Zusatzstoffe aus dem Aushang
+Allergene und Zusatzstoffe®.

Vegetarische Gerichte sind mit ) gekennzeichnet.
Aufgrund von Lieferengpéssen kann es bei einzelnen Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
Kinderleicht geniel?en GmbH, Frohmattenstralle 15, 79268 Botzingen, Tel.: 07663 - 91 22 473
bestellung@kinderleicht-geniessen.de — www.kinderleicht-geniessen.de




