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genie

Betriebsrestaurants
KW 20 vom 13.05.2024 - 17.05.2024

Bow Odppetit

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

i
“Fleisch

Tortellini (A1,J)
mit Kése-Spinatfiillung

an Tomatensauce (N)

Alaska-Seelachs
mit Knusperpanade (A1,C),

Kartoffeln

Makkaroni Carbonara (A1,C)

an Schinken-Sahnesauce
(J,N,2,3,15)

Geschnetzeltes

in Zucchini-Krautersauce (J,N)

Wienerle (2,3,15)

mit Kartoffelsalat (K,N)

- dazu Reis und Senf (K)
_]_wbhobcyu “
tiricn und Joghurtremoulade (J,N,3)
Allergene A1,J,N,21 A1,C,JN,3 Fisch aus A1,C,J,N,2,3,15 Gefliigel J,N Gefliigel K,N,2,3,15 Schwein
nachhaltigem Fischfang

Fin
Gemii/s&
_| iebhaber

Bibiliskas (J,N)

mit frischen Krautern

dazu Eichstetter Kartoffeln

SuBer Quinoa

in Kokosmilch

dazu Apfelmus

Orientalisches Linsengericht

in Tomatenragout mit arabischer
Gewirzmischung (N)
auf Vollkorncouscous (A1)

Champignonbolognese

mit gehackten Walnissen
(E4N)
auf Fusilli (A1)

Cremiges Risotto (J,N)

mit weissem und griinem
Spargel
und Parmesan

Allergene

J,N

allergenfrei

A1,N

A1,E4,N

J,N Spargel regional, nicht
Bio

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegel sind zu 100% aus ékologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang , Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpassen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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