L . -
Klndeﬂ_eléht Speiseplan
genieben KW 18 vom 29.04.2024 - 05.05.2024
Bow Qppem Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Gebriihte . . "
3 Gemiisemaultaschen Panierter Seelachs (A1,C,K) Gefliigelgyros (N) Rindergulasch (N) Putenfleischkase (2,3,15) Kartoffel-Karotteneintopf Badisches Schaufele
wv (A1,C,0N) (N) (2,3,15)
:F(fu’/sch mit Kartoffelsalat (K,N) und mit Kartoffelwedges (N) mit Tomatenreis (N) mit Paprikastreifen mit Kartoffelbrei (J) mit Wienerle (2,3,15) mit Kartoffelsalat (K,N)
Zwiebelschmelze
_J_lﬁbhab% R und Joghurtremoulade (J,N,3) und Tsatsiki (J) auf Teigwaren (A1,C) und Bratensauce (N) und Baguette (A1)
5?(%?'1'“11
Allergene A1,C,J,KN,21 A1,CJKN,3 aus J,N Gefliigel A1,C,N Rind J,N,2,3,15 A1,N,2,3,15 Schwein K.N,2,3,15

nachhaltigem Fischfang

TFiin
Gmﬁzse/

GrieR-Mandelschnitte
(A1,E2,J)

Vollkornpasta (A1)

an Blattspinat-Sahnesauce

Kartoffel-Linsenauflauf (N)

mit roten Linsen in

Feines Curry (N)

mit Blumenkohl und Erbsen in

Pfannkuchen (A1,C)

mit Spargelragout (J,N)

Kartoffel-Karotteneintopf
(N)

mit Baguette (A1)

Kichererbsen-Bratling (C,N)

mit Reis und Tomatensauce

l ieb mit Rhabarber-Apfelkompott (J,N) Tomatensauce Kokossauce (N)
"Ob% im Ofen gebacken dazu Reis
@
Allergene A1,E2,J A1LJN N,21 N A1,C.J.N Spargel regional, A1,N Nicht Bio C.N Nicht Bio
nicht Bio
Wahlkomponenten
g Backerbsensuppe GemUisecremesuppe Minestrone Nudelsuppe Krautercremesuppe Heute gibt es Eintopf Klare Suppe mit Einlage
I P& (A1,C,J.N) (J,N) (A1,CN) (A1,CN) (JN) (A1,CN)

Gmﬁse

Nach Tagesangebot

Taglich wechselnde Auswahl an 2 gedampften Gemusesorten

Salot

Nach Tagesangebot

Am Buffet kénnen Sie sich an einer taglich wechselnden Auswahl von 4 Rohkostsalaten mit Topping aus Niissen und Kernen bedienen.
Zum Blattsalat bieten wir Ihnen Joghurt Sahne- oder Essig-Ol-Dressing an

j)essw}

Joghurt mit Pfirsich (J)

Obst (Bio)

GrieRpudding (A1,J)

Stracciatellajoghurt (J)

Buttermilchdessert Mango (J)

Kuchenschnitte (A1,C,J)

Joghurt mit Aprikose (J)

Alle Mendlinien mit dem Bio-Siegelsind zu 100% aus dkologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.
Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang , Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpassen kann es bei einzelnen

Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
Kinderleicht genieBen GmbH - Frohmattenstr. 15 - 79268 Bétzingen - Tel.: 07663 - 91 22 473 bestellung@kinderleicht-geniessen.de - www.kinderleicht-geniessen.de




