Kinderleiég%

genie

Betriebsrestaurants
KW 14 vom 31.03.2025 - 04.04.2025

Bow Qppem

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Mewi 1

Schinken-Kaseknopfle
(A1,C,J,N,S,2,3,15)

im Ofen gebacken

Fischfrikadelle (A1,F)

mit Kartoffelbrei (J)

Rinderhaché (N,R)

auf Bandnudeln (A1,C)

Angebratene Schupfnudeln
(A1,C)

mit Karotten-Lauchgemuse

Geschnetzeltes Ziiricher Art
(G,J,N)

Mo 2

WN) in Champignon-Rahmsauce
und Krautersauce (J,N) dazu Reis
"\‘ {%gét;risch
SiiBer Couscous (A1) Konfetti-Topf (J,N) Kartoffel-Brokkoligratin (J,N) Mildes Curry (N) Pasta (A1)

mit Kompott von Heidel-,Himbeer-,
Johannis- und Brombeeren

NGER,
e
Sz

576g

mit Erbsen, Mais und Paprika

in heller Sauce dazu
Hoérnchennudeln (A1)

im Ofen gebacken

mit Blumenkohl und Erbsen in
cremiger Tomatensauce

dazu Reis

mit vegetarischer Bolognese (I,N)

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegel sind zu 100% aus 6kologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang , Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpassen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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