Kinderleicht Betriebsrestaurants

genie en KW 21 vom 20.05.2024 - 24.05.2024
Bow Qppem Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pfingstmontag Paniertes Putenschnitzel Tomaten-Schinkensauce Seelachsragout (J,N) Gebratene Niirnbergerle
:Fl.ﬁ.ll/ (A1,C) (J;N) (2,3,15)
- Wir wunsch_en Ihnen schone mit Kartoffelsalat (K,N) mit feinen Erbsen mit weissem und griinem mit Kartoffelbrei (J)
(fAISdi/ Pfingsten! Spargel

l chhobm an Teigwaren (A1) dazu Reis

und Bratensauce (N)

Allergene A1,C,K,N Gefliigel A1,J,N,2,3,15 Gefliigel J,N Fisch aus nachhaltigem | J,N,2,3,15 Schwein oder
Fischfang, Spargel regional Gefliigel
:Fid./l/ Linseneintopf (N) Friihlingsquark (J,N) GrieBschnitte (A1,J) Fusilli (A1)
GMNS(’/ mit Kartoffelwirfeln mit Radieschen, Sghnlttlauch mit Rhabarber-Erdbeerkompott | an gerdsteter Paprikasauce (N)
I iebl ! en und Petersilie
und Tofu-Wienerle (A1,I,N) auf Ofenkartoffeln in Schale
Allergene A1,LN J,N A1,J A1,N Vollkorn

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegel sind zu 100% aus 6kologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang ,,Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpdssen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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