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Betriebsrestaurants

KW 18 vom 29.04.2024 - 03.05.2024

Bow Odppetit

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Gebriihte Maultaschen
(A1,C,J,N)

Panierter Seelachs (A1,C,K)

Feiertag

Rindergulasch (N)

Putenfleischkase (2,3,15)

- mit Kart(_)ffelsalat (K,N) und mit Kartoffelwedges (N) Wir wiinschen Ihnen einen mit Paprikastreifen mit Kartoffelbrei (J)
leisch Zwiebelschmelze
l Tﬁbhﬂb% s und Joghurtremoulade (J,N,3) schonen 1. Mai! auf Teigwaren (A1,C) und Bratensauce (N)
Allergene A1,C.J,KN,21 A1,C,J,K,N,3 aus nachhaltigem

Fischfang

A1,C,N Rind

J,N,2,3,15

Fiin
Gmiizse

GrieR-Mandelschnitte
(A1,E2,J)

mit Apfel-Rhabarberkompott

Vollkornpasta (A1)

an Blattspinat-Sahnesauce (J,N)

Feines Curry (N)

mit Blumenkohl und Erbsen in

Pfannkuchen (A1,C)

mit Spargelragout (J,N)

Kokossauce
- dazu Reis
l tehhaber
Allergene A1,E2,J,21 A1,J,N N A1,C,J,N spargel regional, nicht Bio

Alle Meniilinien mit dem Bio-Siegel sind zu 100% aus dkologisch erzeugtem Anbau, nach EU Oko-Verordnung 834/2007. Oko-Kontroll-Codenummer: DE-OKO-006.

Bitte entnehmen Sie die genauen Bezeichnungen der Kiirzel aus dem Aushang , Allergene und Zusatzstoffe”. Aufgrund von Lieferengpassen kann es bei einzelnen
Gerichten zu kurzfristigen Anderungen kommen.
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